
 

  

L’agneau ou broutard de Mr Marquine 

de Saint Palais 
De 16 à 20kg, âgé de 3 mois ayant brouté de l’herbe. Se déguste 

légèrement rosé. 1h30 à 180°c. 
 

 -Gigot entier (de 8 à 12 personnes)  24.80€/kg 
 

 -Epaule entière (5 personnes)   18.80€/kg 
 

 -Côtelettes      26.80€/kg 
 

Les plats cuisinés de Jean Louis 
 

 -Le ragoût de haricots maïs du Béarn (haricots maïs, 

carottes, couennes, lardons)               10.50€/kg 
 

 -Les ris d’agneau aux cèpes    44.00€/kg 
 

 - La tajine d’agneau et poulet    19.00€/kg 
 

 -Les ris de veau sauce madère   48.00€/kg 
 

Pour les gourmands qui préfèrent la viande rouge : 

Les vaches de Philippe LAGOUARDETTE  

d’Ogenne Camptort 
Notre éleveur incontournable de vaches grasses, son talent 

d’engraisseur n’a d’égal que sa gentillesse et sa discrétion 
 

 -Les rôtis de bœuf maturés  25.50€/kg 
 

 -Les côtes de bœuf    31.90€/kg 
 

 -Le véritable tournedos dans le filet 45.50€/kg 
 

A découvrir : la canette entièrement désossées, farcie au gâteau de 

légumes (pour 6 personnes)    29.80€/kg 
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Approvisionnement limité. 

Afin de vous réserver votre morceau favori, essayer, s’il vous plait, 
de passer vos commandes à l’avance au 05 59 66 50 88 ou par 

mail : jp.casamayou@orange.fr 
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Pâques 2023 
 
 

 

Une entrée toujours appréciée de salaisons exclusivement maison. 

le plateau de cochonnailles maison 

(Saucisson de porc, andouille, saucisson de canard, chorizo, boudin et 

jambon Manex) 

3,80€/personne 
 

-Notre éleveur favori d’agneau de lait et producteur 
de fromage pur brebis Serge LECHARDOY, berger 

à Ogenne Camptort. 
De 6 à 9kg n’ayant bu que du lait. Se déguste bien cuit, la peau 

croustillante. Cuisson à 180°c, 1h à 1h15. 
 

-Entier de 6 à 9kg (de 20 à 25 personnes)  18.90€/kg 
(avec tête et fressure) 

-1/2 agneau de 3 à 4kg (de 10 à 12 personnes) 20.90€/kg 
(avec tête ou fressure) 

-1/4 arrière (5 à 6 personnes)    28.50€/kg 
 

-1/4 avant (4 personnes)     22.80€/kg 
 

-Epaule façon gigot (3 personnes)   30.80€/kg  
 

-Côtelettes ou carré     33.50€/kg 
 

-Fressure d’agneau de lait (foie, cœur, poumons, ris) 4.50€ pièce 
 

-Têtes fendues      4.50€ pièce 
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